
 
http://www.genex.co.kr 

 

결정 말티톨 

 
무설탕식품 제조를 위하여 단독 혹은 다른 첨가제와 병용하여 사용이 가능한 당알콜의 일종입니

다. 감미도와 물리적 특성이 설탕과 매우 유사한 설탕 대체 감미료입니다. 

 

 

 

■ 구강내 세균에 의해 발효되지 않는 난충치성 

■ 설탕과 매우 유사한 용해성 

■ 가열, 화학적 반응에 안정 

■ 설탕과 거의 유사한 점도 

■ 설탕과 유사한 감미도(90%) 

 

 

 

항목 규격 

성    상 

함    량 

수    분 

백색 분말 

98% 이상 

1% 이하 

 

 

 

■ 각종 식품에서 설탕 대체 용도로 활용 

■ 쵸코렛 : 무설탕, 저칼로리, 난충치성 

■ 케이크와 비스켓 

■ 껌 : 무설탕 껌의 더스팅용 

■ 잼, 젤리 

■ 아이스크림, 냉동요구르트, 샤베트 

 

 

 

■ 25kg 

특 성 

규 격 

용 도 

포장단위 


