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포 도 당 
 

 
포도당은 효소에 의해 전분으로부터 가수분해 되어 얻어진 단당류로, 상쾌하고 부드러운 맛을 가지고  

있고 체내 흡수 속도가 빠릅니다. 

천연감미료로서 식품뿐 만 아니라 양조, 발효, 의약분야에 널리 사용되고 있습니다.  

주요 제품으로는 액상포도당, 함수결정포도당, 무수결정포도당, 정제포도당(분무 결정포도당)등  

4가지 종류가 있습니다. 

 

 

 

■ 감미도 

감미도는 보통 설탕의 70% 정도이며, 설탕과 포도당의 혼합물은 설탕만을 사용할 때와 비슷한 감미를 

나타냅니다. 

■ 맛의 향상 

포도당 단독이나 설탕과 혼합하여 사용시 식품의 맛을 향상시켜 줍니다. 

■ 발효성 

발효성 당으로 효모와 미생물의 주요한 탄수화물 공급원이 됩니다. 

■ 삼투압 

단위 무게당 설탕보다 높은 삼투압을 가지고 있습니다. 

■ 부형제 

분말음료와 같은 각종 분말식품의 부형제로서 유용하게 사용됩니다. 

■ 안정성 

식품에 있는 산에 의해 변성되지 않으며, 대부분 식품의 보존기간을 연장시켜 줍니다. 

 

 

 

항목 제품 액상포도당 함수결정포도당 무수결정포도당 정제포도당 

성 상 
무색의 감미를 갖는  

점성액체 
백색의 결정성 분말 백색의 결정성 분말 백색의 분말 

수분(%) 40.0 이하 10 이하 0.5 이하 10.0 이하 

DE 96.0 이상 99.5 이상 99.5 이상 96.0 이상 

pH 4.5 ~ 7.0 - - - 

 

 

특 성 

규 격 
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포도당 

 

 

 

 

온도 15℃ 20℃ 30℃ 55℃ 80℃ 

설탕 (%) 66.3 67.1 68.7 73.0 78.0 

포도당(%) 45.0 49.7 55.0 73.0 81.0 

 

 

 

■ 제빵, 분말식품, 캔제품, 껌류, 당과류, 유제품, 고기류, 저장식품, 발효원료에 사용됩니다. 

 

 

 

■ 액상포도당 - Tank Lorry  

■ 함수결정포도당 - 20kg지대, 500㎏ container bag  

■ 무수결정포도당 - 20kg지대, 500㎏ container bag  

■ 정제포도당 - 20kg지대, 500㎏ container bag 

용해도 비교 

용 도 

포장단위 


